
「紀文 祝の幸」は
ネットでもご予約
承ります！（P12)

予約期間：10月11日(土)～12月23日(火)
※ご予約時に指定いただいた店舗での受取りとなります。

●数量限定商品につきましてはご予約が限定数に達しましたら予約を終了させていただきます。予めご了承ください。
●ご注文は……店頭備え付けの専用申込書にご記入の上、サービスカウンターまでお持ち下さい。
●数量限定商品につきましてはご予約が限定数に達しましたら予約を終了させていただきます。予めご了承ください。
●ご注文は……店頭備え付けの専用申込書にご記入の上、サービスカウンターまでお持ち下さい。

お正月の食卓用メニューは16～19ページに掲載しております。 併せてご利用くださいませ。

おせちの通常ご予約は12月16日（火）まで承ります。
宅配お届け日
12月29日～31日の間
（商品によって異なります）一部お届けできない地域がございます無料宅配

おせち料理はすべて
無料宅配致します
おせち料理はすべて
無料宅配致します

楽天ポイントの、通常付与ポイントに追加しボーナス
ポイントを付与致します。

11/30(日)までにご予約頂いた場合＋000P
楽天ボーナスポイント
早得対象 このマークが付いている商品は



大きなお重！大きなお重！

の商品は予定数量に達しましたら予約を
終了させていただきます。ご了承ください。
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京都「ぎをん や満文」が監修した
おせち三段重。

一の重は定番の品を取り揃え、
二の重は魚や肉などを盛込み、

三の重はお子様から大人の方まで
楽しめる洋風と中華を詰合せました。

お重の段毎で楽しめる
和洋中おせちです。

京都「ぎをん や満文」が監修した
おせち三段重。

一の重は定番の品を取り揃え、
二の重は魚や肉などを盛込み、

三の重はお子様から大人の方まで
楽しめる洋風と中華を詰合せました。

お重の段毎で楽しめる
和洋中おせちです。

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）15,800円15,800円 17,064円17,064円税込税込

円町の料亭「や満文」として創業、祇園の地に移り
「ぎをん や満文」となりました。
築１００年以上の京町家、元お茶屋の料亭です。昔ながら
の情趣が漂う祇園の町家で、本物の味をお楽しみ
いただけます。
「今日の心。京の心」
“移りゆく人の心情に寄り添うような、繊細なお料理を
ご提供する”ということを心がけた料亭です。

〈一の重〉
ロブスター

ロブスター本来の
風味・旨味を楽しん
でいただけるよう塩
茹でにしました。

〈二の重〉
ローストポーク

表面に黒胡椒をまぶ
し、スモークしました。

〈三の重〉
鮑旨煮

肝を取りだし、身を
ふっくらと炊き上げ
ました。

二の重

三の重

一の重

商品番号

75503品目
62 約3～4人前

包装不可
型番：R41-6B

無料宅配 宅配お届け日 12月29日～31日の間、商品によって異なります。
※一部お届けできない地域がございますおせち料理はすべて無料宅配致します。おせち料理はすべて無料宅配致します。

三段重 お重のサイズ（外寸）
縦25.8cm×横25.8cm×高さ17.7cm（内寸：1段3.9cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 あ
数量限定

数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・カニ・くるみ

こだわり
の一品

ま　 ぶ　ん

「ぎをん  や満文」
迎春おせち

ま　 ぶ　んま　 ぶ　んま　 ぶ　ん

「ぎをん  や満文」
迎春おせち

「ぎをん  や満文」
迎春おせち

「ぎをん  や満文」
迎春おせち

通常ご予約締切日 12月16日（火）まで承ります

＋500P
楽天ボーナスポイント
早得対象

11/30㈰までに
ご予約いただくと！
11/30㈰までに
ご予約いただくと！

※「早得対象楽天ボーナスポイント」は楽天ポイントカード会員様のみの特典となります。※楽天ポイントカードをお会
計前にご提示ください。※ボーナスポイントはお会計から 3～4 日以内に通常ポイントで進呈致します。※ポイント割増
デーでも別途加算されます。

■一の重 昆布旨煮（梅型百合根羊羹）、焼き湯葉巻、黒豆煮、白花豆煮、紅蒲
鉾、白蒲鉾、たたきごぼう、ロブスター、オクラの浅漬、伊達巻、寿高野豆腐、田作り
煮、きんとん、渋皮栗甘露煮、松前漬
■二の重 ぶり照焼、はすの芽（梅酢風味）、くるみ甘露煮、わかめ煮、真鯛幽庵
焼、ミートローフ、葉付金柑甘露煮、有頭海老、ローストポーク、キャロットラペ、ス
モークサーモントラウト、ソデイカ昆布和え、数の子、大根焙煎胡麻サラダ、蟹風味
蒲鉾土佐酢漬、九条葱入り玉子焼、博多高野（海老）、博多高野（ほうれん草）、梅
型蒟蒻、若桃甘露煮、杏子煮、紅白なます、こはだレモン
■三の重 ハンバーグ、ブロッコリー（コンソメ風味）、豆乳と野菜の新丈（かぼ
ちゃ）、豆乳と野菜の新丈、豚タン、ボロニアソーセージ、牛タン入ソーセージ、胡麻
団子、ロールケーキ（チョコバナナ）、ロールケーキ（チーズ&レモン）、ロールケーキ
（宇治抹茶）、ザーサイ、海老チリソース、小松菜と揚げの煮物、鮑旨煮、合鴨スモー
ク、つぶ貝時雨煮、中華くらげ、梅肉マヨサラダ、サラミ風ソーセージ、ハムとチーズ
ソースのテリーヌ、海鮮サラダ、レッドキャベツのラペ、帆立香草焼

※賞味期限は冷凍にて2026
年1月31日まで。※－18 ℃以
下で保存してください。解凍
後はお早めにお召し上がりく
ださい。※写真は盛り付け例
です。
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和の重に丸の内「しち十二候」齋藤料理長、
洋の重に恵比寿「ロジエ」金子シェフ、

中華の重に神楽坂「ＥＮＧＩＮＥ」松下シェフが監修した、
食材の魅力がたっぷり味わえるおせちです

和の重に丸の内「しち十二候」齋藤料理長、
洋の重に恵比寿「ロジエ」金子シェフ、

中華の重に神楽坂「ＥＮＧＩＮＥ」松下シェフが監修した、
食材の魅力がたっぷり味わえるおせちです

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）18,500円18,500円 19,980円19,980円税込税込

和食料理家。1958年福岡県筑後
市出身。博多で板前修業を開始
し、京懐石「柿傳」にて和食の修行
を積む。「グランドハイアット東京」
日本料理･統括料理長「コンラッド
東京」日本料理･統括料理長を
歴任。
2012年10月に東京ステーション
ホテルに、丸の内一丁目「しち十
二候」をオープンし、移り行く季節
の美味しさを伝統的な会席スタ
イルでお届けしている。

1988年、香川県生まれ。代官山
「ラグレー」や「料理の鉄人」フレン
チの巨匠として有名な坂井宏行
オーナーシェフの店「渋谷 ラ・ロ
シェル」、「BISTRO イル・ド・レ」で
10年間研鑽を積み、銀座「スワン
カフェ」、高田馬場「ビストロ Ａｖａｎｔｉ」
を経て、モデルで俳優の＂とよた
真帆＂さんが手掛ける恵比寿の隠
れ家的レストラン「ロジエ」に
2023年8月にシェフとして経営に
参画、現在に至る。

1978年、大分県生まれ。調理
師専門学校卒業後に「天厨菜館」
などを経て「A-jun」で中国料理
の技術を磨く。ヌーベルシノワ
の先駆けとしても知られる「メ
ゾン・ド・ユーロン」では、中国料
理の新たな可能性を見いだし、
「うずまき」の立ち上げ時には、
30歳の若さで料理長に抜擢。
約7年間厨房に立ち続けた後、
2015年2月に「ENGINE」を
オープンする。

二の重

三の重

一の重

商品番号

75504

約3～4人前
包装不可
型番：A41-1B

■一の重 伊達巻/黒豆煮（金箔）/金時豆/釜揚げわかめ/菜の花松前/いかのうに和え/味付け数の子/いくら醤油漬/彩
り大根なます/さつま芋のきんとん/栗甘露煮/有頭海老/ボイル昆布/活煮あわび旨煮/紅あずまふっくら煮/蓮根旨煮/絹さ
や/人参旨煮/椎茸旨煮/2種の貝とあおさジュレ和え/鮭の幽庵焼/蓮の芽（梅酢漬） 
■二の重 紫キャベツラペ/帆立ムニエル（バジルソース）/チキンのハニーマスタード/キャロットラペ（青実山椒）/海老
とブロッコリーのテリーヌ/ボイルブロッコリー/イタリアンソーセージ/海老と野菜のセビーチェ/生ハムマリネ/ブラックオ
リーブ/かぼちゃサラダ/トラウトサーモンフラワー/チキンと野菜のトマトソース和え/パールオニオン/黒仕込みロースト
ビーフ/スイートレリッシュ/ドライトマト（赤ワイン煮）/若桃コンポート/杏子（白ワイン煮）
■三の重 蒸し鶏ほぐし/ピリ辛きくらげラー油/肉団子（黒酢あん）/ボイルブロッコリー/中華くらげ/山くらげ香味和え/
焼豚/合鴨ローススライス/エビチリ/ザーサイと水菜のサラダ/ふかひれ散翅/えびと枝豆しんじょ/九州産小松菜のオイ
スターあん/ごま甘藷/クランベリーとくるみの飴炊き

三段重 お重のサイズ（外寸）
縦19.3cm×横25.5cm×高さ18.4cm（内寸：1段4cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 い
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・くるみ

＋500P
楽天ボーナスポイント
早得対象

11/30㈰までに
ご予約いただくと！
11/30㈰までに
ご予約いただくと！

東京「しち十二侯・
ロジエ・ENGINE」監修
名店おせち 華うたげ

三の重〈中華〉
「ＥＮＧＩＮＥ」
松下 和昌 シェフ

一の重〈和〉
「しち十二候」
齋藤 章雄 料理長

二の重〈洋〉
「ロジエ」
金子 高也 シェフ

の商品は予定数量に達しましたら予約を
終了させていただきます。ご了承ください。数量限定 通常ご予約締切日 12月16日（火）まで承ります無料宅配 宅配お届け日 12月29日～31日の間、商品によって異なります。

※一部お届けできない地域がございますおせち料理はすべて無料宅配致します。おせち料理はすべて無料宅配致します。

品目
55

※「早得対象楽天ボーナスポイント」は楽天ポイントカード会員様のみの特典となります。※楽天ポイントカードをお会計
前にご提示ください。※ボーナスポイントはお会計から 3～4 日以内に通常ポイントで進呈致します。※ポイント割増デー
でも別途加算されます。

※「早得対象楽天ボーナスポイント」は楽天ポイントカード会員様のみの特典となります。※楽天ポイントカードをお会計
前にご提示ください。※ボーナスポイントはお会計から 3～4 日以内に通常ポイントで進呈致します。※ポイント割増デー
でも別途加算されます。

※賞味期限は冷凍にて2026年1月
31日まで。※－18 ℃以下で保存し
てください。解凍後はお早めにお召
し上がりください。
※写真は盛り付け例です。

※賞味期限は冷凍にて2026年1月
31日まで。※－18 ℃以下で保存し
てください。解凍後はお早めにお召
し上がりください。
※写真は盛り付け例です。



67

の商品は予定数量に達しましたら予約を
終了させていただきます。ご了承ください。数量限定 通常ご予約締切日 12月16日（火）まで承ります無料宅配 宅配お届け日 12月29日～31日の間、商品によって異なります。

※一部お届けできない地域がございますおせち料理はすべて無料宅配致します。おせち料理はすべて無料宅配致します。

二の重

三の重

一の重

〈二の重〉
減塩帆立煮
帆立の旨みやおいし
さを生かしながら、薄
味で煮ました。

〈三の重〉
減塩五目きんちゃく
減塩しょうゆを使用した調味
液できんちゃくを炊き込みま
した。五目の旨味が、煮汁と
一緒に口に広がります。

〈一の重〉
減塩鰆照焼

鰆を減塩しょうゆを
使った調味液に漬
け込んで照焼きにし
ました。

お正月の伝統的なおせち食材を彩よく盛込んだおせちです。
肉・魚・甘味なども楽しめるように和の食材を盛込みました。
お正月の伝統的なおせち食材を彩よく盛込んだおせちです。
肉・魚・甘味なども楽しめるように和の食材を盛込みました。

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）11,000円11,000円 11,880円11,880円税込税込

三の重

一の重

商品番号

75510

約2～3人前
包装不可
型番：Q41-2B

■一の重 帆立香草焼/田作り煮/紅白蒲鉾
/伊達巻/有頭海老/松前漬/数の子/オクラの
浅漬/鰊昆布巻/ぶり照焼/きんとん/栗甘露煮
/黒豆煮
■二の重 金柑甘露煮/金ごま角煮/焼き
湯葉巻/鳴門金時芋レモン煮/寿高野豆腐/
姫竹旨煮/椎茸柚子煮/海老芋旨煮/たたき
ごぼう/の巻（海老）/の巻（ほうれん草）/小
松菜と揚げの煮物/若桃甘露煮/花餅紅梅
■三の重 九条葱入り玉子焼/くるみ甘露
煮/わらび餅/抹茶わらび餅/若鶏の三色巻
/紅白なます/かに風味かまぼこ/鶏つくね串
/いかなごかつお節和え/知鳥鶏鶏皮/帆立
生姜和え

■一の重 伊達巻/ひと口昆布巻/若桃甘露煮/
減塩鰆照焼/梅麩/減塩たたき牛蒡/紅白かまぼこ
/チキン二色巻/減塩数の子/減塩海老の旨煮
■二の重 きんとん/渋皮栗甘露煮/酢だこ/減
塩田作り/若桃甘露煮/ローストビーフ/梅麩/紅
白なます/鱒いくら醤油漬/くるみ煮/減塩帆立煮
/減塩鱈の旨煮/黒豆煮
■三の重 さつまいも甘露煮/減塩五目きん
ちゃく/減塩牛蒡煮/金柑甘露煮/減塩梅人参/
減塩寿高野豆腐/ねじりこんにゃく/減塩がんも
どき煮/減塩筍煮/きぬさや/減塩椎茸煮/焼き
湯葉煮

三段重 お重のサイズ（外寸）
縦17.8cm×横17.8cm×高さ17.7cm（内寸：1段3.9cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。
※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 う
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・カニ・くるみ

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）13,950円13,950円 15,066円15,066円税込税込

商品番号

75509

約3人前
包装不可
型番：Q41-1B

三段重 お重のサイズ（外寸）
縦17.3cm×横17.3cm×高さ17.3cm（内寸：1段3.6cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。
※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 え
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・くるみ

いろどり　ほう　らくいろどり　ほう　らく

彩豊楽彩豊楽
食の健康志向が高まる中、
キッコーマン特選丸大豆減塩しょうゆを
使用した減塩おせちです。
キッコーマン総合病院 三上院長おすすめ。

食の健康志向が高まる中、
キッコーマン特選丸大豆減塩しょうゆを
使用した減塩おせちです。
キッコーマン総合病院 三上院長おすすめ。

二の重

塩分
約35%
 カット※

〈三の重〉
鶏つくね串

お子様にも人気の鶏つく
ねを食べやすくしました。

京都「洙樂庵」減塩おせち京都「洙樂庵」減塩おせち
しゅ　らく　あんしゅ　らく　あん

品目
38

品目
33

キッコーマン総合病院が推奨する
「おいしく減塩する」という考え方

キッコーマン総合病院
三上院長

キッコーマン総合病院は、しょうゆで知
られるキッコーマン株式会社が運営す
る病院です。食品メーカーを母体とする
キッコーマン総合病院は「日本一おいし
い病院食」への挑戦を続けています。
病院食はどうしても薄味でおいしくない
イメージがありますが、キッコーマン総
合病院が目指しているのは、「家庭でで
きる減塩食」です。

「食塩分40％カット」ながらコクと旨
み、しょうゆの風味がしっかりと感じ
られます。

こだわり
の一品

こだわり
の一品

※当社比：通常のしょうゆを使って調理した場合との比較
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和洋中が揃った豪華なお重となっております。
半世紀の歴史に培われた「ホテルニューオータニ」

王道のおせちをご堪能ください。

和洋中が揃った豪華なお重となっております。
半世紀の歴史に培われた「ホテルニューオータニ」

王道のおせちをご堪能ください。

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）20,000円20,000円 21,600円21,600円税込税込

二の重

三の重

一の重

二の重

一の重
二の重

三の重

一の重

一の重

商品番号

75505

約3～4人前
包装不可
型番：T41-11B

■一の重 豆乳と野菜の新丈（かぼちゃ）/豆乳と野菜の新丈/桜島どりマリ
ネチキン/紫キャベツのラペ/若鶏の三色巻/合鴨スモーク/ロブスター/生ハ
ム/オニオンマリネ/スタフドオリーブ/十勝ハーブ牛ローストビーフ 
■二の重 焼き湯葉巻/白花豆煮/梅型こんにゃく/昆布巻/伊達巻/紅白
蒲鉾/たたきごぼう/鳴門金時芋レモン煮/味付け筍/蓮根旨煮/若布煮/
有頭海老/金団餡/栗甘露煮/黒豆煮/紅白なます/こはだかぶら和え/松
前漬/北海道産数の子
■三の重 四川風チキン/錦糸玉子包み/味付きザーサイ/蒸し鶏燻製/
たらのチリソース/薩摩芋胡麻まぶし/胡麻団子/大根明太子和え/クラン
ベリーくるみ/蓮の芽（梅酢風味）/若桃甘露煮/糸昆布酢炊き/鮑煮/国産
ローストポーク（黒糖風味）/中華くらげ

■一の重 真鯛幽庵焼/糸昆布柚子和え/九条葱入り玉子焼/若鶏の
三色巻/紅蒲鉾/白蒲鉾/田作り煮/百合根甘露煮/オクラの浅漬/伊達
巻/かぶら甘酢漬/カマス梅肉南蛮/のどぐろ広島菜巻/紅白なます/わ
かめ煮/ぶり照焼/はすの芽（梅酢風味）/たたきごぼう/鳴門金時芋レ
モン煮/黒豆煮（梅型百合根羊羹）/きんとん/栗甘露煮/有頭海老/葉付
金柑甘露煮/糸昆布酢炊き/鮑旨煮/小松菜と揚げの煮物/寿高野豆腐
/海老新丈/たら野菜つみれ/椎茸柚子煮/貝照焼松葉串/蟹とほうれん
草の信田巻/梅型蒟蒻/いかなごかつお節和え/アカニシ貝と菜の花の
昆布和え/こはだレモン/丸穴子南蛮/いかの彩り和え/つぶ貝時雨煮/
蟹ふくさ焼/帆立生姜和え/松前漬/数の子/大根焙煎胡麻サラダ/蟹風
味蒲鉾土佐酢漬/真子旨煮/小胡瓜酢漬/鰊昆布巻/焼き湯葉巻/蓮根
旨煮/姫竹旨煮/博多高野（ほうれん草）/茄子の含め煮/ホッケつみれ/
白花豆煮/紫花豆煮/梅麩
■二の重 錦糸玉子包み/肉団子/ブロッコリー（コンソメ風味）/わら
び餅/ドライトマト（赤ワイン風味）/ブルーベリーチーズソース寄せ/抹茶
わらび餅/焼蒲鉾（チーズ風味）/うぐいすふくさ焼/若桃甘露煮/豚タン/
ハンバーグ/ローストポーク/豆乳と野菜の新丈/豆乳と野菜の新丈（か
ぼちゃ）/アンデスポーク/キャロットラペ/ブラックオリーブ/スモークサー
モントラウト/オニオンマリネ/生ハム/グリーンオリーブ/牛肉笹包み/
ローストビーフ/ブロッコリー彩りレモンサラダ/魚卵のサラダ/中華くら
げ/さつまいも胡麻和え/くるみ甘露煮/桜島どりマリネチキン/帆立香草
焼/雲丹チーズソース寄せ/海老チリソース/胡麻団子/合鴨パストラミ/
ボロニアソーセージ/牛タン入ソーセージ/レモンシロップ漬/レッドキャ
ベツのラペ/ザーサイ/サラミ風ソーセージ/海鮮新丈

三段重

二段重

お重のサイズ（外寸）
縦19.6cm×横19.6cm×高さ15.9cm（内寸：1段3.9cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 お
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・カニ・くるみ

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）9,800円9,800円 10,584円10,584円税込税込

商品番号

75521

約2人前
包装不可
型番：W41-2B

■一の重 伊達鶏の燻製/レモンシロップ漬/レッドキャベツのラペ/モッツァレラチーズの
オリーブオイル漬/スタフドオリーブ/キャロットラペ/スモークサーモントラウト/ライプオリー
ブ/オニオンマリネ/生ハム/杏子煮/レーズンレパン/合鴨スモーク/くるみのキャラメリゼ/
ローストビーフ/トリュフソース/豚タン/魚卵のマヨサラダ/華味鳥スパイシー手羽元/ブロッ
コリー（コンソメ風味）/KIHACHIオリジナルスパイシーシュリンプ/桜島どりマリネチキン
【別添】 パフェアイス95ml×2

一段重 お重のサイズ（外寸）
縦19.6cm×横25.6cm×高さ5.7cm（内寸：1段3.9cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。

別添：パフェアイス95ml×2

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 き
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・くるみ

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）19,800円19,800円 21,384円21,384円税込税込

商品番号

75501

約3～4人前
包装不可
型番：B41-1

お重のサイズ（外寸）
縦28.5cm×横38.0cm×高さ13.7cm（内寸：1段4.7cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。
解凍後はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 か 数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・カニ・くるみ

「ホテルニューオータニ」
和洋中三段重

「ホテルニューオータニ」
和洋中三段重

京都の名店「祇園さゝ 木」で修業した
店主　堀田 功雄氏が監修したおせち。
二段で100品目を詰合せた豪快なおせちです。

京都の名店「祇園さゝ 木」で修業した
店主　堀田 功雄氏が監修したおせち。
二段で100品目を詰合せた豪快なおせちです。

京都清水五条「ほった」監修
 100品目おせち

京都清水五条「ほった」監修
 100品目おせち

青山に本店を構える「ＫＩＨＡＣＨＩ」のシェフが
監修したオードブルと、キハチトライフルロール®を
イメージした、フルーツとカスタードソースを合わせた

パフェアイスのセット。

青山に本店を構える「ＫＩＨＡＣＨＩ」のシェフが
監修したオードブルと、キハチトライフルロール®を
イメージした、フルーツとカスタードソースを合わせた

パフェアイスのセット。

東京青山「ＫＩＨＡＣＨＩ」監修
ＫＩＨＡＣＨＩ ＦＯＯＤ ＨＡＬＬ
オードブル＆パフェアイス

東京青山「ＫＩＨＡＣＨＩ」監修
ＫＩＨＡＣＨＩ ＦＯＯＤ ＨＡＬＬ
オードブル＆パフェアイス

現代の名工を受賞した「銀座トトキ」十時シェフが監修したおせち。
一の重は、定番の和風おせち。
二の重は、肉をテーマにした肉おせち。
三の重は、海鮮をテーマにした海の幸おせちが
楽しめる三段おせちです。

現代の名工を受賞した「銀座トトキ」十時シェフが監修したおせち。
一の重は、定番の和風おせち。
二の重は、肉をテーマにした肉おせち。
三の重は、海鮮をテーマにした海の幸おせちが
楽しめる三段おせちです。

「銀座トトキ」監修
  銀座おせち
「銀座トトキ」監修
  銀座おせち

1964年東京オリンピックに訪れる方 を々迎える為
開業した「ホテルニューオータニ」。半世紀以上の
歴史で培われた王道の味をご賞味下さいませ。

〈一の重〉
十勝ハーブ牛ローストビーフ

〈二の重〉
北海道産数の子

17種類のハーブ入り飼料で育
てる事で、肉の旨味を最大限に
引き出しています。

北海道産数の子をしょうゆベー
スの味付けで仕上げました。

伊達鶏の燻製

銘柄鶏の伊達鶏を、味わいの
ある燻製に仕上げました。

華味鳥スパイシー手羽元

独自の飼育法で丹念に育てら
れた華味鳥を特製スパイスを
使って調理しました。

〈二の重〉
赤ワイン風味のビーフシチュー

牛肉をコクのある赤ワインベー
スのソースと合わせ真空調理
で柔らかく仕上げました。

〈三の重〉
鮑のオリーブオイル仕立て

食感の良いあわびを、オリーブ
オイルとオイスターソースの風
味を利かせて仕上げました。

KIHACHIオリジナル
スパイシーシュリンプ

オリジナルスパイスを振りかけ
て香ばしく焼き上げたシュリン
プソテーです。

の商品は予定数量に達しましたら予約を
終了させていただきます。ご了承ください。数量限定 通常ご予約締切日 12月16日（火）まで承ります無料宅配 宅配お届け日 12月29日～31日の間、商品によって異なります。

※一部お届けできない地域がございますおせち料理はすべて無料宅配致します。おせち料理はすべて無料宅配致します。

品目
45

品目
100

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）17,500円17,500円 18,900円18,900円税込税込

商品番号

75502

約2人前
包装不可
型番：B41-2

■一の重 伊達巻/クランベリーくるみ/田作り/鳴門金時芋きんとん/渋皮栗
甘露煮/北海道産黒豆/北海道産昆布の松前漬/数の子/雪降り和牛尾花沢
のしぐれ煮/青実山椒/かまぼこ（赤）/かまぼこ（白）/焼き海老/紅白なます/いく
ら醤油漬/九条葱の玉子焼/若桃甘露煮 
■二の重 若鶏の赤ワイン煮込/豚ばらチャーシュー/北海道産栗南瓜の
サラダ/合鴨ロースト/オレンジコンフィ/ローストビーフ/バンデリージャ（ピ
クルス）/セミドライトマトのマリネ/豚肉のアルザス風煮込/赤ワイン風味の
ビーフシチュー/セミドライチェリートマト
■三の重 カラフトマスのレモンペッパー焼/セミドライチェリートマト/魚
卵ずんだのマヨネーズ風味/たこのバジルソース/小肌かぶら漬/国産キャ
ロットオニオンサラダ/スモークサーモン/ケーパー/ガーリックシュリンプ/
華やか野菜マリネ/ムール貝スモーク/鮑のオリーブオイル仕立て

三段重 お重のサイズ（外寸）
縦16.5cm×横16.5cm×高さ18.3cm（内寸：1段3.9cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 く
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・くるみ

品目
37

品目
21
+  パフェアイス

こだわりの一品

こだわりの一品

こだわりの一品

約15.5cm
38.0cm

28.5
cm

一般的な
おせちの
約3倍
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神戸元町に店を構える「ステーキハウス縁」
木田総料理長監修のオードブル。
前菜からメインまでバラエティに楽しめるように
詰合せました。

神戸元町に店を構える「ステーキハウス縁」
木田総料理長監修のオードブル。
前菜からメインまでバラエティに楽しめるように
詰合せました。

（　　　　　　　   ）（　　　　　　　   ）7,800円7,800円 8,424円8,424円税込税込

二の重

一の重

一の重

二の重

一の重

二の重

一の重

商品番号

75522

約2～3人前
包装不可
型番：T41-5B

■一の重 ローストビーフ/若鶏明太巻/牛タン入ソーセージ/桜島
どりマリネチキン/帆立香草焼/ブルーベリーチーズソース寄せ/ドライ
フルーツのパイ包み/ドライトマト赤ワイン煮/若桃甘露煮/サラミ風
ソーセージ/キャロットラペ/ブラックオリーブ/豚タン
■二の重 魚卵のサラダ/レモンシロップ漬/合鴨スモーク/サー
モンキャロットテリーヌ/ハムとチーズソースのテリーヌ/ポークソー
セージ/くるみ甘露煮/レッドキャベツのラペ/生ハム/スモークサー
モントラウト/ブロッコリー（コンソメ風味）/ハンバーグ

二段重 お重のサイズ（外寸）
縦16.7cm×横16.7cm×高さ13.5cm（内寸：1段3.8cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。　※写真は盛り付け例です。※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。　※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 け
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・くるみ

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）18,500円18,500円 19,980円19,980円税込税込

商品番号

75520

約3人前
包装不可
型番：Y41-10B

お重のサイズ（外寸）
縦16.5cm×横16.5cm×高さ10.5cm（内寸：1段4.0cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早
めにお召し上がりください。　※写真は盛り付け例です。おせち料理はすべて

彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 さ
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・カニ

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）12,000円12,000円 13,200円13,200円税込税込

商品番号

75518

約2人前
包装不可
型番：W41-6B

■一の重 伊達巻/蒲鉾紅/蒲鉾白/煮しめごぼう/煮しめ椎茸/煮
しめ梅型こんにゃく/煮しめ里芋/海老の旨煮(祝海老)/黒豆/味付
数の子/栗甘露煮/くるみ甘露煮/練切（ミッキーマウス） 
■二の重 肉団子/鶏ももトマト煮込み/オリーブ/海老とブロッコ
リーのテリーヌ/三元豚ロースパストラミ/玉子焼/かまぼこ(ミッキー
マウス)/かまぼこ(ミニーマウス)/デミグラスハンバーグ/イタリアン
ソーセージスライス/練切（ミニーマウス）
■別添 切り餅（ディズニー柄）/食べられるシール®/ディズニー二段重

二段重

お重のサイズ（外寸）
縦16.5cm×横16.5cm×高さ9.7cm（内寸：1段4.3cm）

宅配お届け期間
12/30

※2026年1月2日（消費期限）までにお召し上がりください。　※10℃以下で保存してください。　
※写真は盛り付け例です。
※この商品は軽減税率対象外商品です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

チルド
納品

注文
番号 し
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ

神戸「ステーキハウス縁」監修
オードブル

神戸「ステーキハウス縁」監修
オードブル

1925年に東京・銀座に創業した
老舗洋食レストラン「ローマイヤ」。
レストランのシェフが監修した
洋風料理を彩りよく盛付けた

オードブルです。

1925年に東京・銀座に創業した
老舗洋食レストラン「ローマイヤ」。
レストランのシェフが監修した
洋風料理を彩りよく盛付けた

オードブルです。

（　　　　　　　　   ）（　　　　　　　　   ）9,300円9,300円 10,044円10,044円税込税込

商品番号

75523

約4人前
包装不可
型番：GL70

■一の重 野菜とベーコンのケークサレ/モルタデラソーセージ/
鶏肉と人参のテリーヌ/ポテトサラダ/カクテルシュリンプ/紫キャベ
ツのラペ/ヴァイスブルスト/スペイン風オムレツ/きのこと野菜のマ
リネ/ローストポーク（カラフルマリネ添え）/キャロットラペ/蒸し鶏の
バジル和え/ローストビーフ/ローストビーフソース/ショコラテリーヌ/
ローストアーモンド/ローストカシューナッツ/ブロッコリーの彩りレモ
ンサラダ/さつまいものサラダ/コールスローサラダ(キャベツ&コー
ン)/生ハム(ロース)/キューブチーズ/かぼちゃのサラダ/チーズケー
キブリュレ

一段重 お重のサイズ（外寸）
縦21.4cm×横31.6cm×高さ4.8cm（内寸：1段4.7cm）

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月15日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。　※写真は盛り付け例です。※賞味期限は冷凍にて2026年1月15日まで。※－18 ℃以下で保存してください。解凍後はお早めにお召し上がりください。　※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 こ
数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ

「銀座ローマイヤ」 
オードブル

「銀座ローマイヤ」 
オードブル

ミッキーやミニーの柄入り紅白蒲鉾や
ディズニーの柄入り切り餅など
お子様も楽しめるおせちです。

ミッキーやミニーの柄入り紅白蒲鉾や
ディズニーの柄入り切り餅など
お子様も楽しめるおせちです。

おせち詰合せ
ディズニー
おせち詰合せ
ディズニー
おせち詰合せ
ディズニー

ハチャメチャなミニオンが
いっぱいのキュートなおせち。
親子で楽しく美味しいお正月を
迎えられる満足度の高い
和洋おせちに仕上がりました。

ハチャメチャなミニオンが
いっぱいのキュートなおせち。
親子で楽しく美味しいお正月を
迎えられる満足度の高い
和洋おせちに仕上がりました。

おせち二段重
 「ミニオン」
おせち二段重
 「ミニオン」

■一の重 にしん昆布巻/焼海老/田作り/ふくませ麩（梅）/ボール
チョコ(ミニオン)/蓮根柚子マリネ/味付小梅人参/ぶり照焼/青桃甘露
煮/ミニオン万頭(ボブ)/市松羊羹/三色団子(ミニオン)/寿高野豆腐/
椎茸旨煮/伊達巻/デミグラスハンバーグチーズ添え(フラッフィ)/イタリ
アンソーセージ/ブロッコリーのバジル和え/ドライトマトの赤ワイン煮
■二の重 味付数の子/カニ風味かまぼこ/かまぼこ(ミニオン)/
サラダチキン/味付小梅人参/ミニオン万頭(ティム)/ローストビー
フ(ヨーグルトソース)/キャラメルバナナチーズケーキ/わらび餅
(抹茶)/ボールチョコ(ミニオン)/黒豆/エビチリ/鳴門金時芋きん
とん/ゴーグルチョコ(ミニオン)

この商品は冷蔵でお届けします。

の商品は予定数量に達しましたら予約を
終了させていただきます。ご了承ください。数量限定 通常ご予約締切日 12月16日（火）まで承ります無料宅配 宅配お届け日 12月29日～31日の間、商品によって異なります。

※一部お届けできない地域がございますおせち料理はすべて無料宅配致します。おせち料理はすべて無料宅配致します。

明石の農家とのコラボ
レーションで、こだわり
の兵庫県産のお米と
新鮮な無農薬野菜や
神戸ビーフが一度に楽
しめる、隠れた名店。
山と海に囲まれた異国
情緒ただよう神戸元町
にあります。

ステーキハウス縁 総料理長
木田 隆裕

品目
25

品目
31

品目
23

品目
24

こだわりの一品

〈二の重〉
ポークソーセージ
豚本来の旨味を引
き出すために肉を熟
成させて、スモーク
しました。

〈一の重〉
ドライフルーツのパイ包み
クリームチーズをたっ
ぷり使い、ドライフルー
ツを散りばめたフィリ
ングをパイ生地で包
み、焼き上げました。

食べられるシール®／ディズニー

※ⒶまたはⒷのいずれかが届きます。
　種類はお選び頂けませんので、ご了承ください。

Ⓐ Ⓑ

別添
切り餅（ディズニー柄）

+  食べられるシール
+  切り餅



店頭受取
りも

できます！店頭受取
りも

できます！

千賀屋は、割烹料亭千賀から味と意匠を
受け継ぐおせち料理で愛されて34年。
伝統の味とおもてなしの心をお届けします。
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家族で楽しめる彩り豊かな
和洋折衷おせち。

バラエティ豊かな本格伝統おせち三段重。

家族で楽しめる彩り豊かな
和洋折衷おせち。

バラエティ豊かな本格伝統おせち三段重。

二の重

三の重

栄寿庵
三の重

一の重

二の重

三の重

一の重

花ごころ
二の重

瑞鳳閣
一の重

商品番号

80002

約3～4人前
包装
不可

お重のサイズ（外寸）
縦22.9cm×横22.9cm×高さ26.1cm

店頭受取り日
12/31

※2026年1月2日（消費期限）までにお召し上がりください。　※10℃以下で保存してくだ
さい。　※写真は盛り付け例です。

注文
番号 す 数量限定

特定原材料 卵・乳成分・小麦・えび・くるみ

（　  　　　　　　   ）（　  　　　　　　   ）15,800円15,800円 17,064円17,064円税込税込

（　  　　　　　　   ）（　  　　　　　　   ）
18,800円18,800円
20,304円20,304円税込税込

商品番号

80003

4人前
包装不可

■一の重 田作り/伊達巻/真鯛きずし/味付高
野（海老）/味付高野（ほうれん草）/ばい貝旨煮/
一口昆布巻/若桃甘露/カニマリネ/数の子/いく
ら(手まり陶器入り）/海老旨煮/紅白市松かまぼこ
/赤魚酒粕焼/黒豆/寿  栗甘露煮 一段重 お重のサイズ（外寸）

縦25.5cm×横25.5cm×高さ5.5cm
1人前のサイズ

縦12cm×横12cm×高さ3.5cm（×4）

宅配お届け期間
12/31

※2026年1月1日（消費期限）までにお召し上がり
ください。 ※10℃以下で保存してください。
※写真は盛り付け例です。

※2026年1月1日（消費期限）までにお召し上がり
ください。 ※10℃以下で保存してください。
※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

チルド
納品

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。

チルド
納品

注文
番号 せ 数量限定

特定原材料 小麦・卵・乳・エビ・カニ・くるみ

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）12,800円12,800円 13,824円13,824円税込税込

商品番号

80000

約2～3人前
包装不可

お重のサイズ（外寸）1段あたり
縦13.7cm×横19.6cm×高さ5.3cm

宅配お届け期間
12/31 ※2026年1月2日（消費期限）までにお召し上がりください。　※10℃以下で保存してください。

※写真は盛り付け例です。
※2026年1月2日（消費期限）までにお召し上がりください。　※10℃以下で保存してください。
※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

チルド
納品

注文
番号 そ
数量限定

特定原材料 小麦・卵・乳・エビ・くるみ

（　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　  ）21,800円21,800円 23,544円23,544円税込税込

商品番号

80001

約3～4人前
包装不可

■一の重（瑞鳳閣） 伊達巻/牛しぐれ笹包み/てまり餅/ベイクドエッグ/栗きんとん寄
せ/抹茶栗きんとん寄せ/紅芋栗きんとん寄せ/黒豆金箔/海老艶煮/ばい貝旨煮/田作り/
若桃甘露/赤魚マヨネーズ焼/いくらなます/数の子/金箔あわび旨煮/矢羽根餅
■二の重（花ごころ） 赤かまぼこ/白かまぼこ/パストラミベーコン/レモンスライス
(シロップ漬)/ごぼう西京漬/真砂ずんだサラダ/かに爪/きんかん煮/ぶり照焼/かに信田/
広島菜信田/椎茸煮/信田巻含め煮/味付いんげん/金目鯛西京焼
■三の重（栄寿庵） 宇治抹茶金箔ようかん /焼豚スライス/鶏香草焼/白身魚のエス
カベッシュ/京人参なます　ごま風味/ローストビーフ/チーズスパイシーミート/花咲サラダ
/くるみ/銀鮭グリルマスタード/いいだこ酢漬/子持鮎甘露煮

三段重

三段重

三段重

お重のサイズ（外寸）1段あたり
縦19.5cm×横19.5cm×高さ5.0cm

宅配お届け期間
12/31
※2026年1月1日（消費期限）までにお召し上がりください。※10℃以下で保存してください。※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

チルド
納品

注文
番号 た
数量限定

特定原材料 小麦・卵・乳・エビ・カニ・くるみ

いわれのある食材を使用した
1×4人前の和風おせちです。
また、赤色の紙カップを
それぞれ取り外して

食卓を囲んでいただけます。

京都・大原 料理旅館
芹生（せりょう）

京湯元と京料理の名店がおりなす
おせち料理をご堪能下さい。

京湯元と京料理の名店がおりなす
おせち料理をご堪能下さい。

京洛饗宴京洛饗宴京洛饗宴
京都「瑞鳳閣」「花ごころ」「栄寿庵」監修京都「瑞鳳閣」「花ごころ」「栄寿庵」監修京都「瑞鳳閣」「花ごころ」「栄寿庵」監修

厳選した食材を小さな重箱に盛り込み、
端麗に仕上げました。

厳選した食材を小さな重箱に盛り込み、
端麗に仕上げました。

千賀屋謹製 金千華
和風三段重

千賀屋謹製 金千華
和風三段重

■一の重 蛸小倉煮/昆布巻/金柑甘露
煮/金箔黒豆/ままかり酢漬け柚子風味/
紅白なます/いくら醤油漬け/白花豆/田作
り/祝い海老/数の子鼈甲漬/梅かんざし
■二の重 手毬餅まんじゅう/松前漬/
湯葉旨煮/ごまさつま/たら旨煮/梅真丈
/焼き帆立/紫芋金団/あかね真丈/錦
玉子
■三の重 くるみ煮/酢牛蒡/若桃甘
露煮/伊達巻/牛肉ごぼう時雨煮/柚子
鶏つくね/紅白結び餅/椎茸旨煮/寿高
野豆腐/紅鮭白醤油焼/こんにゃく旨煮

この商品は冷蔵でお届けします。

この商品は冷蔵でお届けします。

この商品は冷蔵でお届けします。

この商品は冷蔵でお届けします。

一段重に4人前が入った
個食タイプです。

※同じ内容の4人前となります。

個別
4人前入

の商品は予定数量に達しましたら予約を
終了させていただきます。ご了承ください。数量限定 通常ご予約締切日 12月16日（火）まで承ります

※「早得対象／店頭受取楽天ボーナスポイント」は楽天ポイントカード会員様のみの特典となります。 ※楽天ポイントカードをお会計前にご提示ください。 ※ボーナスポイントはお会計から3～4日以内に通常ポイントで進呈致します。 
※ポイント割増デーでも別途加算されます。 ※ネットでのご予約の場合は期間限定ポイントでの進呈となり、ポイントの付与まで期間がございます。※ネットでのご予約には楽天会員登録と楽天全国スーパー利用登録が必要です。

無料宅配 宅配お届け日 12月29日～31日の間、商品によって異なります。
※一部お届けできない地域がございますおせち料理はすべて無料宅配致します。おせち料理はすべて無料宅配致します。

紀文 祝の幸紀文 祝の幸

＋500P
楽天ボーナスポイント
早得対象

11/30㈰までに
ご予約いただくと！

品目
36

品目
16

品目
44

品目
33

京湯元として知られているホテル「瑞鳳閣」、
京都の和食処「花ごころ」、

和洋のお料理が人気の「栄寿庵」。

■一の重 伊達巻/栗きんとん/蒲鉾紅/蒲
鉾白/昆布巻/祝海老/味付数の子/田作り/
錦玉子/黒豆
■二の重 ぶり照焼/銀鮭西京焼/はす
の芽梅酢漬/いか松笠白焼/金柑甘露煮/
にしんの甘酢漬/いくら醤油漬/焼帆立/紅
白なます/わさび旨煮/湯葉の有馬煮
■三の重 くるみ甘露煮/厚焼玉子/牛肉
八幡巻/豚肉西京味噌焼/ローストポーク/
豚角煮/合鴨スモーク/若桃甘露煮/信田巻
/煮しめ俵こんにゃく/ぎんなん/煮しめ椎茸
/煮しめ梅型人参/菜の花湯葉巻/海老し
んじょう

＋500P
楽天ボーナスポイント
店頭受取り

お受取りは12/31㈬のみ

店頭受取りのご注文は
12/23㈫まで承ります

宅配お届け期間
12/30・12/31無料宅配

こちらの商品は

※「祝の幸」店頭受取りをご希望のご注文は、クリスマスのご予約承り書、
　もしくはネット予約をご利用ください。

※ご予約時に指定いただいた店舗での
　受取りとなります。

ネット予約も受付中！
ネット予約は
こちらから▶

店頭での受取りのみとなります。

ネット予約期間
10/11(土)～12/23(火)
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二の重

三の重

四の重

一の重

二の重

三の重

一の重

（　　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　　  ）
31,500円31,500円
34,020円34,020円税込税込

商品番号

80004

約5～6人前
包装不可
型番：スジャク

■一の重 網笠柚子甘露煮/小鮎甘露煮/
松笠いか白焼/鮭昆布なると巻/お祝い海老
/笹団子/金時人参入り生酢/龍皮巻/合鴨
ロース/三色団子松葉串
■二の重 いくら醤油漬/鶏山椒焼/宇治抹
茶羊羹/赤魚西京焼/鰤西京焼/栗きんとん/
梅餅/梅羊羹松葉串/さごしのおぼろ包み/田
作り/梅酢蓮根の芽/からすみ/金柑甘露煮
■三の重 湯葉にしん笹奉書/牛肉八幡巻
/湯葉団子串/あんこうの南蛮漬/スモーク
サーモントラウト/黒豆/紅鶴羊羹/白鶴羊羹/
数の子醤油漬/豚角煮/帆立ひもの柚子和え
/若桃甘露煮/紅白松葉串
■四の重 たこの甘酢漬/あんず梅酢漬/
伊達巻/ふぐの梅酢和え/寿高野含め煮/味
付こんにゃく/ごぼう煮〆/椎茸旨煮/梅甘露
煮/花百合根/紅白蒲鉾/蟹爪柚庵焼/あわび
姿煮/梅型人参/手まり麩/松麩

四段重 お重のサイズ（外寸）
縦21.1cm×横21.1cm×高さ20.2cm

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月31日まで。※－18 ℃以下で保存して下さい。解凍後
はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

冷凍
納品

注文
番号 ち
数量限定

数量限定

特定原材料 乳・小麦・卵・エビ・カニ

黒と金の四段重に５２品目、食材一つ一つ拘って選び、
手間暇かけて仕上げた極上の味わいを詰合せました。

家族が一堂に集うお正月にふさわしい、
重厚感溢れる華やかなおせち。

「ハレ」の日のおめでたさが漂う、慶びの一品です。

黒と金の四段重に５２品目、食材一つ一つ拘って選び、
手間暇かけて仕上げた極上の味わいを詰合せました。

家族が一堂に集うお正月にふさわしい、
重厚感溢れる華やかなおせち。

「ハレ」の日のおめでたさが漂う、慶びの一品です。

京菜味のむら
朱雀

京菜味のむら
朱雀

和を中心とした素材、味、彩りの
すべてにおいてご満足いただけるよう

ご用意いたしました。
定番料理はもちろん、厳選した

高級食材を詰め込んだ
高級感あふれる純和風おせちです。

和を中心とした素材、味、彩りの
すべてにおいてご満足いただけるよう

ご用意いたしました。
定番料理はもちろん、厳選した

高級食材を詰め込んだ
高級感あふれる純和風おせちです。

博多久松
本格和風創作料亭おせち

 「宝寿箱」

博多久松
本格和風創作料亭おせち

 「宝寿箱」

おせちのお申し込みについて
ご注文は専用申込書にてお申し込みください。

■「お届け期間」12/29・12/30と表記がある商品は、どちらかのお届け希望日をご指定ください。
　ご指定がない場合、お届先様にお断りなく12月29日（月）のご指定で、お届けの手配をさせて頂きますので、ご了承ください。

■掲載価格は、「本体価格」と「参考税込価格」を表示しております。商品を複数お買い上げの場合、お支払いが税込価格の合計と異なる
　場合がございます。
■おせちの掲載商品は、全て軽減税率商品です。11ページ、商品番号「75518」のみ軽減税率対象外商品です。

■ご依頼主様またはお届け先様のご氏名に旧字等が使用されていた場合、
　一部印刷可能文字で登録させていただく場合がありますので、ご容赦ください。 例）「𠮷」→「吉」 「真」→「眞」 「㐂」→「喜」
■配送事情、出荷元事情等により、商品のお届けに日数がかかる場合がございますので、あらかじめご了承ください。
■申込書のご記入漏れや誤記の内容によりましては、遅延になる場合がございますのでご注意ください。

■「お届け期間」12/30と表記がある商品は12月30日（火）のご指定で、12/31と表記がある商品は12月31日（水）のご指
　定で、お届けの手配をさせて頂きます。

■お届け先様が同じでも2つ以上の商品をご注文の場合は、お届け日やお届けのタイミングが異なる場合がございます。
■「あいさつ状」や「手紙」等は、商品と同送することは出来ませんので、ご了承ください。
■お申込み後の変更・キャンセルについては、お受け致しかねますので、あらかじめご了承ください。
■年末は、交通渋滞や悪天候などの影響で、予想外の遅れが発生する可能性がございますので、ご了承ください。
■掲載商品にのしは付きませんので、ご了承ください。

お届けについて

カタログ表記内容について

その他

マーク表示について

ヤマト運輸の規定変更により、お届け先様の長期不在・転居・住所不明・誤記などで、
送り状に記載の住所と異なる住所にお荷物を転送する場合、お届け先様に転送する送料を着払いでご負担いただくことになりました。

お届け先様のご記入の際は、お間違いがないよう十分にご注意をお願いします。

下記の地域にはお届けできません
〈お届けできない地域について〉

※商品は多数ご用意しておりますが、万が一品切れの際はご了承ください。
※撮影小物、食器等は商品に含まれません。商品の内容は明細をご覧ください。
※商品写真は、現物と多少異なる場合があります。お届けする商品には飾り付け、小物等は含まれておりません。
※商品のパッケージ及びラベルデザインが一部変更になる場合がございます。

※一部地域でお届けできない場合があります ※一部地域でお届けできない場合があります

冷凍にてお届けいたします 冷蔵にてお届けいたします
数に限りがございます。
ご予約が限定数に達しましたら
予約を終了させていただきます。

おせち
お申し込み締切日

2025年

1216

包装不可

包装は省かせていただきます

チルド
納品

〈個人情報のお取扱いについて〉本書および専用申込書（ご贈答品お申込書）に記載された情報につきましては、当社の事業目的である流通サービス業における新商品・
サービスに関する情報のお知らせ並びに商品の発送および関連するアフターサービスのために利用させていただきます。なお、予め同意をいただかない限り、お客様の個人
情報を上記目的以外には利用いたしません。（注）アフターサービスにおいては、サービス会社に委託する場合には個人情報を提示することになりますので、ご了承願います。

プレミアムなおせちプレミアムなおせち

の商品は予定数量に達しましたら予約を
終了させていただきます。ご了承ください。数量限定 通常ご予約締切日 12月16日（火）まで承ります

＋800P
楽天ボーナスポイント
早得対象

11/30㈰までに
ご予約いただくと！
11/30㈰までに
ご予約いただくと！

※「早得対象楽天ボーナスポイント」は楽天ポイントカード会員様のみの特典となります。※楽天ポイントカードをお会計前にご提示ください。
※ボーナスポイントはお会計から3～4日以内に通常ポイントで進呈致します。※ポイント割増デーでも別途加算されます。

無料宅配 宅配お届け日 12月29日～31日の間、商品によって異なります。
※一部お届けできない地域がございますおせち料理はすべて無料宅配致します。おせち料理はすべて無料宅配致します。

※P12の「紀文  祝の幸」店頭受け取りをご希望のご注文は、クリスマスのご予約承り書、または
　ネット予約をご利用ください。 ※一部商品は異なります。

●北海道／道内離島（利尻郡・礼文郡） ●東京都／伊豆諸島（利島村・新島村・神津島村・三宅村・御蔵島村・青ヶ島村）・小笠原諸島（小笠原村）
●長崎県／対馬市・南松浦郡・五島市・北松浦郡（小値賀町） ●鹿児島県／大島郡・鹿児島郡・熊毛郡・奄美市・西之表市 ●沖縄県／本島を除く地域
※万が一カタログ有効期間中に市町村合併の対象となった場合は上記を旧呼称として参照いただき、配送の可・不可について変更の可能性がありますので
　その都度お問い合わせください。
※上記以外にもお届けできない地域がある場合もございます。ご了承ください。

品目
52

（　　　　　　　　　  ）（　　　　　　　　　  ）
30,000円30,000円
32,400円32,400円税込税込

商品番号

80005

約5～6人前
包装不可
型番：B41-14

三段重 お重のサイズ（外寸）
縦25.0cm×横25.0cm×高さ16.0cm

宅配お届け期間
12/29・12/30

※賞味期限は冷凍にて2026年1月14日まで。※－18 ℃以下で保存して下さい。解凍後はお早めにお召し上がりください。※写真は盛り付け例です。

おせち料理はすべて
彩りよく盛り付けて
お渡しいたします。 無料宅配

冷凍
納品

注文
番号 つ
数量限定

特定原材料 乳、小麦、卵、エビ、カニ、くるみ

■一の重 鮑旨煮/車海老旨煮/子持
鮎甘露煮/銀鱈味噌焼/うまかぶり照焼
/黒毛和牛ローストビーフスライス/ジャ
ポネソース/牛肉しぐれ包み/豚角煮/寿
高野豆腐/渋皮栗甘露/金団/葉付金柑
■二の重 いくらの醤油漬け/味付け
数の子/蛤袱紗焼き/柚子酢たこ/炙り
のどぐろ酢〆/銀鮭味噌焼/さわら照焼/
鱒昆布巻/河豚かわポン酢/子持ち昆
布山海和え/ほたて真砂和え/帆立旨煮
/鮪金胡麻角煮/たこ旨煮/ふくさ焼/菜
の花のお浸し/市松錦玉子
■三の重 たらば風味蒲鉾/生炊きし
らす/アーモンド田作り/いか明太和え/
カジキマグロ土佐煮/いわし梅煮/真鱈
子昆布/にしん酢漬け/黒毛和牛ステー
キ/鶏三色巻/お煮しめ/たたき牛蒡/源
平なます/黒豆蜜煮/伊達巻/胡麻胡桃

品目
45



ご予約受付中ご予約受付中

国内産水稲もち米100%使用。
つきたてのお餅をそのまま
お届けします。

国内産水稲もち米100%使用。
つきたてのお餅をそのまま
お届けします。

12月30日火お渡し期間 ※のし餅は 店頭渡しのみ となります。
※お渡し時間はAM11：00以降となります。

国内産
水稲もち米
100％

11月26日水

握り盛合せ【寿】

国産和牛肩焼肉盛り合わせ
（ミスジ入り）550ｇ

国産和牛肩ロース
すき焼用（解凍品）600ｇ

※写真は全てイメージです。 実際のものと形や色味が異なる場合がございます。
※掲載価格は、本体価格と参考税込価格を表示しております。※商品を複数お買い上げの場合、お支払いが税込価格の合計と異なる場合がございます。

※一部店舗ではツマ無しの刺身でのご提供となります。

約3～4人前

約3～4人前 約3～4人前

寿司-A注文
番号

精肉-A注文
番号 精肉-B注文

番号

【内容】本鮪中トロ、イカ、
真鯛、えび、穴子、焼サーモ
ン、いくら軍艦、ねぎとろ軍
艦、サーモン、厚焼き玉子、
ねぎとろ巻、かっぱ巻

3,980円 2,980円

刺身盛り合せ（A）刺身盛り合せ（A）
約3～4人前

約2～3人前

刺身-A注文
番号

刺身-B注文
番号 刺身盛り合せ（B）刺身盛り合せ（B）

年の初めは
美味しいお肉をたっぷりと。

【内容】本まぐろ中トロ×
2山、ブリ×1山、真鯛×1
山、赤いか×1山、 有頭赤
えび×１山

【内容】本まぐろ中トロ×
2山、本まぐろ赤身×2山、
ブリ×1山、真鯛×1山、赤
いか×1山、有頭赤えび×
1山

握り盛合せ【宴】
約2～3人前
寿司-B注文

番号
【内容】本鮪中トロ、イカ、
真鯛、えび、穴子、焼サーモ
ン、いくら軍艦、ねぎとろ軍
艦、サーモン、厚焼き玉子、
ねぎとろ巻、かっぱ巻

2,280円2,280円2,280円2,280円

1月2日金・3日土 ※お渡し時間はAM11：00
　以降になります。
※お渡し時間はAM11：00
　以降になります。12月28日日まで承りますお正月用

ご予約締切り

のし餅ご予約締切り

お渡し日

ご予約価格

※写真はイメージです。 

1 枚

越後製菓越後製菓

のしもち1.8kgのしもち1.8kgのしもち1.8kgのしもち1.8kg

までご予約価格にて承ります。

年末は大変混み合いますので、お早めのご予約をお願い致します。　　　※ご予約はお近くの係員、またはサービスカウンターまでお申し付けください。

1617

（税込　　　　　）2,462円（税込　　　　　）（税込　　　　　）（税込　　　　　）2,462円

（税込　　　　　）4,298円

3,980円
（税込　　　　　）4,298円 2,980円

（税込　　　　　）3,218円

3,980円
（税込　　　　　）4,298円

2,980円
（税込　　　　　）3,218円

（税込　　　　　）3,218円

国産　和牛サーロインステーキ
（解凍品）360ｇ（2枚）

精肉-C注文
番号

2,680円
（税込　　　　　）2,894円

注文
番号 64

[特定原材料：えび・小麦・卵・いか・いくら・ごま・さけ・さば・大豆]

[特定原材料：えび・小麦・卵・いか・いくら・ごま・さけ・さば・大豆]


